
  
  
  
  
  

Group	  Lunch	  Set	  Menus	  (10+	  pax)	  
  

  Food Allergy Disclaimer  
V – Vegetarian / GF – Gluten Free / DF – Dairy Free / VO – Vegan Option Available 

Please note that our products either contain or are in kitchens which contain/use the allergens of wheat (gluten), seafood, soymilk and other dairy  
products, tree nuts, egg, sulphite preservatives and peanuts. RiverBank Estate cannot guarantee that any products served on the premises are 100% free of allergen  

Menu	  One	  
3-‐‑course	  $70pp	  	  /	  	  2-‐‑course	  $55pp	  

Choice	  of	  2	  Entrees,	  2	  Mains,	  1	  Dessert	  
	  

Entrée	  

House	  made	  beef	  cheek	  tortellini,	  mushroom	  ketchup,	  confit	  tomatoes	  (DF)	  
Best	  paired	  with	  Rebellious	  Malbec	  2014	  

Local	  poached	  yabby,	  fennel	  &	  citrus	  salad,	  crisp	  wild	  rice	  (GF,	  DF)	  
Best	  paired	  with	  On	  The	  Run	  Chardonnay	  Semillon	  2017	  

	  

Main	  

Smoked	  chicken,	  sweet	  corn	  polenta,	  pistachio,	  mushroom	  ragù	  (GF)	  
Best	  paired	  with	  Rebellious	  Fiano	  2017	  

Pork	  belly,	  apple	  puree,	  sauerkraut,	  mustard	  crisp,	  crackle	  (GF,	  DF)	  
Best	  paired	  with	  RiverBank	  Chenin	  Blanc	  2002	  

	  

Dessert	  

Smoked	  vanilla	  parfait,	  granola,	  marshmallow,	  chocolate	  shavings	  (GF)	  
Best	  paired	  with	  Fortified	  Tawny	  Port	  

	  

	  

Our	  kitchen	  can	  cater	  for	  most	  dietary	  requirements	  and	  allergies,	  	  
please	  ask	  our	  staff	  to	  advise	  of	  alternatives.	  	  

Menu	  Two	  
3-‐‑course	  $80pp	  	  /	  	  2-‐‑course	  $65pp	  

Choice	  of	  2	  Entrees,	  3	  Mains,	  2	  Desserts	  
	  

Entrée	  

House	  made	  beef	  cheek	  tortellini,	  mushroom	  ketchup,	  confit	  tomatoes	  (DF)	  
Best	  paired	  with	  Rebellious	  Malbec	  2014	  

Local	  poached	  yabby,	  fennel	  &	  citrus	  salad,	  crisp	  wild	  rice	  (GF,	  DF)	  
Best	  paired	  with	  On	  The	  Run	  Chardonnay	  Semillon	  2017	  

	  

Main	  

Smoked	  chicken,	  sweet	  corn	  polenta,	  pistachio,	  mushroom	  ragù	  (GF)	  
Best	  paired	  with	  Rebellious	  Fiano	  2017	  

Pork	  belly,	  apple	  puree,	  sauerkraut,	  mustard	  crisp,	  crackle	  (GF,	  DF)	  
Best	  paired	  with	  RiverBank	  Chenin	  Blanc	  2002	  

Crispy	  skin	  barramundi,	  smoked	  leek,	  saffron	  potato,	  romesco	  sauce,	  capers	  (DF,	  GFO)	  
Best	  paired	  with	  RiverBank	  Riesling	  2004	  

	  

Dessert	  

Smoked	  vanilla	  parfait,	  granola,	  marshmallow,	  chocolate	  shavings	  (GF)	  
Best	  paired	  with	  Fortified	  Tawny	  Port	  

Baked	  rhubarb,	  lemon	  myrtle	  cream,	  crystallised	  puff	  pastry	  
Best	  paired	  with	  Fortified	  Pedro	  Ximenez	  


